%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAZANDIBI

1L St

2 Gorba Kasigi Un

2 Gorba Kasig Misir Nisastasi
2 Gorba Kasigi Piring unu

1 Su Bardag@i Toz Seker

4 Corba Kasigi Pudra Sekeri

1 Tutam Tuz

Un, nigasta ve piring ununu derin bir kapta iyice karistiralim. igine 1 bardak siit ekleyip karigtirmaya devam
edelim. Kalan s(t(, toz sekeri ve tuzu da ilave edip karigtirmaya devam edelim. Karigimi 10 dakika kadar
karistirarak kaynatip ocagin altini kapatalim. Kare bir firin tepsisine pudra sekerini serpelim. Uzerine muhallebiyi
dékUp yaydiktan sonra gevire ¢evire ocakta pisirelim. Boylece seker eriyip, karamelize olduktan sonra ocagin
altini kapatip oda sicakliinda sogumaya birakalim. 3-4 saat buzdolabinda beklettikten sonra kenarlarini rulo
yapip servis edelim.
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