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KAZANDIBI

4 bardak sUt

1 su bardagi tozseker

1 fincan piring unu

1 fincan nisasta

yeteri kadar tuz

1 cay bardagi camfistigi
1 fincan gulsuyu

S0tU tencereye koyup kaynatalim. Sekerini katip kaynatmaya devam edelim. Az miktarda su koydugumuz
kasede piring unu ve nisastayi eritelim. Karistirarak kaynayan sekerli stite ddkelim ve ardindan karistirmaya
devam edelim. Malzememizi 30 dakika pigirip atesten alalim. Kalinca bir tepsiyi yaglayalim, pigirdigimiz
muhallebiyi dizglince bu tepsiye dékelim. Kizgin ates Gzerinde kenarlardan baglayarak, tepsiyi cevirerek her
tarafini kizartalim. Ategten alinca sogumaya birakalim. Biraz da buzdolabinda tutup, kare keselim. Bir spatula ile
tepsinin dibini kaziyarak pargalari alalim, servis tabagina ters yiiz ederek koyalim. Uzerine camfistigi ve gulsuyu
serpelim.
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