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KAZANDIBI

100 Gr Sana Klasik
60 gr nisasta

60 gr pirin¢ unu
250 gr tozseker

1 Litre sGt

1 Paket vanilya

Piring unu ve nisastayi karigtirdiktan sonra 1 bir bardak sitl karistirmaya birakmadan igine ilave edip iyice
¢irpalim. Kalan siti bir tencereye dékip ocada koyalim. llinmaya baslayinca nisastali siti ilave edip
koyulasincaya kadar pisirelim.Sekeride katip bir iki dakika pisirdikten sonra ocaktan indirelim. 30-35 cm
¢apinda bir tepsiye bol yag ile yaglayalim ve (zerine bolca seker serperim. Muhallebiyi tepsiye dokelim. Tepsiyi
ocagin Ustiine oturtturup ateste cevire cevire dibindeki seker kavrulup karamellesinceye kadar pisirelim.Biraz
soguduktan sonra tatllyr buzdolabina koyup sogutalim. 4 kdse kesip alttaki yanik kisimlar Uste gelecek sekilde
servis yapalim.
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