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KAZANDIBI

125 gr margarin

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 litre st

2 adet damla sakizi

1 cay bardagi sit

Tepsiyi kaplayacak kadar seker

Margarini tencereye alin unu ilave edip unun kokusu ¢ikacak kadar kavurun. Fazla kavrulmayacak yanik kokusu
olmasin. Ocagin altini kapatin stitl una azar ilave edin topaklansa da endise etmeyin mikserle ¢irpabilirsiniz.
Unla sit iyice karisinca ocagdin altini yakin ve sirekli karigtirarak pigirin. Pigerken i¢ine damla sakizini atin.
Pisirdiginiz muhallebiyi kapatip oda isisina gelmesini bekleyin. Firin tepsisinin dibine seker serpin. Ocagi yakin
seker kizarmaya baglayinca karistirin ve siitl azar azar ekleyin tepsinin her tarafina yayin. Ocagi kapatin ve
karamelanin sogumasini bekleyin. Muhallebi en az 15 dakika gdz géz olana kadar mikserle ¢irpin. Cirptiginiz
muhallebiyi tepsiye ddkip yaydiktan sonra ocagi yakin tepside karamel yanlardan belirince kapatin ve
sogumasini bekleyin. Soguduktan sonra spatula yardimiyla katlayarak servis yapin.
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