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KAZANDIBI

750 gr (3 su bardag) toz seker

2 yumurtanin sarisi (hafifce ¢irpilimig)
1 su bardag pirin¢ unu

1 su bardagi nisasta

1600 gr (8 su barda@i) sut

2 su bardagi su

1 tath kasidi pudra sekeri

1 corba kasigi tar¢in

BuyUkge bir tencereye sitl koyup kaynatiniz. Kaynayan site sekeri ekleyip, karistirarak eritiniz. Karisimi agir
ateste kaynamaga birakiniz.

Genisce bir kaba yumurta sarilarini koyunuz. Ayni kaba nigasta ile piring ununu karistirarak eleyiniz. 2 bardak
suyu da hafifce ekleyip, karigimi puriizsuz bir hale getiriniz.

Kaynamakta olan site nisastall karigimi azar azar dékup iyice yediriniz. Sonra karisimi 7-8 dakika, boza
kivamina gelene kadar pisiriniz.

Orta boy duz bir tepsiye karisimi 2-3 cm kalinliginda diziniz. Tepsiyi agir ates Ustline oturtup devamli tepsiyi
cevirerek kazandibinin altinin kizarmasini sadlayiniz. 8-10 dakika sonra tepsiyi atesten indiriniz.

Kazandibini bir kenara birakip sogumasini saglayiniz. Kazandibi soguduktan sonra 4'er cm'lik karelere bélip
ince bir bigakla kesiniz. Kazandiplerinizi yanik kisimi Uste gelecek bigimde katlayiniz.

Pudra sekeri ile targini iyice karistiriniz. Kazandibini servis etmeden énce Ustlne pudra sekerli tarcin serpip
servis ediniz.
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