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KAZANDIBI

Malzeme:

1 litre st

1 su bardagi toz seker

3 ¢corba kasi§i Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
2 corba kasiJi Bizim Mutfak Pudra Sekeri

1 corba ksaigi Teremyag

S0tU genis bir tencerede tahta spatulayla karistirarak kaynatin. Pirin¢ unu ve bugday nisastasi ilave edip
karistirmaya devam edin. 15 dakika koyulagincaya kadar pigirip énceden haglanip ilittiktan sonra ¢ok ince tel tel
didiklenmis tavuk gdgus etini ekleyin. 10 dakika karistirarak pisirin. Tozsekeri ilave edip kisik ateste surekli
karistirarak 15 dakika daha pisirin. Aliminyum tepsiyi Teremyag ile yaglayin. Pudrasekeri serpistirin.
Muhallebinin yarisini ekleyin. Ocakta spatula yardimiyla karigtirarak kizartin. Kalan muhallebiyi tGizerine dékip
sogumaya birakin. Soguduktan sonra kazandibini buyUk bir rulo seklinde sarin. Istediginiz blyUklUkte kesip
servis yapin.
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