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KAZANDIBI

Malzeme:

2 It stt

2,5 su bardagi toz seker

1,5 cay barda@ Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Piring Unu

1/4 cay kasigi Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

50 gram Bizim Mutfak Margarin

3/4 su bardagi su

S0tU ve tozsekeri bir tencereye alin. Kaynamaya birakin. Nisastayi ve piring ununu bir kapta su ile inceltip
kaynayan slte ilave edin. Vanilya da ekledikten sonra 10 dakika karistirarak pigirin. Ocaktan alin. Diz bir
tepsiye firca yardimiyla margarin sirlin, 2 ¢orba kasigi tozseker serpin. Hazirladiginiz karigimin 2/3’0n0 tepsiye
doékUp sirekli gevirerek yanmasini saglayin. Kalan karigimi dékin. Ocaktan alin. Soguyunca servis yapin.
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