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KAZANDIBI

7 bardak sit

1,5 kahve fincani piring unu
3/4 kahve fincani nisasta
1/2 kahve fincani toz seker
1,5 bardak su

1 kahve kagiJi tuz

200 gr pudra sekeri

1 kahve fincani gul suyu

Malzeme ile ilk dnce su muhallebisi yapilir ve tencere atesten indirilir. Muhallebi sogumadan yayvan ve kenarli
bir tepsiye 1,5 pamak kalinliginda doékulir ve yeniden kuvvetli ates Uzerine oturtulur. Burada altinin iyice
tutmasina dikkat edilecegi icin, tepsi daima cevirilmelidir. Tepsi ¢evrile ¢cevrile muhallebinin alti iyice tutunca
atesten indirilir ve 3 - 4 saat sogumaya birakilir. Tepsi soguyunca kazandibi dort kdse pargalar halinde kesilir,
bir bigakla altlar kazinir gibi tepsiden alinir ve alt Ust edilerek tabaklara konulur. Uzerine pudra sekeri serpilip
gllsuyu gezdirildikten sonra servis yapllir.
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