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KAZANDIBI

1 Su bardag: seker

1 Litre sht

5 ¢orba kasiJ! piring unu

1 corba kasigi margarin

2 ¢orba kasiJa pudra sekeri

1 Bir tencereye pirin¢ ununu koyup kisik ateste hafif sararincaya kadar kavurun.

2 Daha sonra tencereye siitl ve sekeri ilave edin ve karigtirarak, kaynayip g6z g6z olana kadar pisirin.

3 Bir tepsiyi yaglayip pudra sekeri serpin. Tepsiyi un eler gibi sallayarak, pudra sekerini tepsinin her tarafina
yayin. Tepsiyi ocagdin Uzerine koyun ¢evire gevire sekerin karamelize olmasini saglayin tGzerine pisirdiginiz tatliyi
dokip sogumaya birakin.

4 Daha sonra ocagin Ustinde gevire gevire altini kizartin. Sojuduktan sonra dilimleyip, kizarmig kismi Uste
gelecek sekilde servis tabagdina alin.
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