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KAZANDIBI

1.5 kilo stt

6 ¢orba kasiJi piring unu
3 ¢orba kagsiJi nisasta
1,5 su bardagi seker
Tepsi icin:

3 corba kasigi seker

1 corba kasigi margarin

Malzemeleri tencereye koyup karigtirin. Muhallebi kivamina getirin. PUf nokta olan aliminyum tepsiye yagla
sekeri dokiin. Uzerine muhallebinin dortte birini (gok az) dokiin ve tepsiye yayarak kizarmasini saglayin ve
ateste karamel haline getirin. lyice olduktan sonra kalan diger muhallebiyi Gzerine dokup iyice yayin. Aksamdan
sabaha kadar dolapta bekletin. Aliminyum tepsiye yapisan muhallebi kendini birakacaktir. Dikdértgen seklinde
kesip ortadan ikiye katlayip servis yapin.

Not: Kazandibinin kalinligi 2 cm i ge¢gmesin.
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