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KAZANDİBİ

1 lt. süt
250 gr. şeker
125 gr. pirinç unu veya 150 gr. pirinç
vanilya
15-20 gr. pudra şeker

1 Sütü temiz bakır bir tencereye koyup kaynatınız.
2 Sonra şekeri ve azıcık sıcak suyu ıslatılmış pirinç ununu veya hazırladığınız subyeyi katınız.
3 Mütemadiyen karıştırarak 10-15 dakika pişiriniz.
4 Hafif yağlanmış ve ince bir tabaka halinde pudra şekeri serpilmiş bir tepsiye boşaltıp yayınız.
5 Altının kızarması için hemen sıcak bir fırına veya ateş üzerine koyup altının kazınmasını ve şekerin yanmasını
temin ediniz.
6 Altının tamamen kızarmasını temin ettikten sonra altının hemen kalkması için tepsiyi ateşten aldıktan sonra
derhal tepsinin altını soğuk suya batınnız.
7 Soğuk suda tepsinin altını 1-2 dakika tuttuktan sonra alıp muhallebiyi soğumaya bırakınız.
8 Muhallebi iyice soğuyunca kare veya dikdörtgenlere kesip yatay bir spatülle yanık kısmı kazıyarak
muhallebileri kaldırıp 2'ye katlayınız.
9 Yanık kısmı üste gelmek üzere servis tabağına veya birer kişilik tatlı tabaklarına koyup servis yapınız.
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