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KAZANDIBI

1 It. st

250 gr. seker

125 gr. piring unu veya 150 gr. piring
vanilya

15-20 gr. pudra seker

1 SUtl temiz bakir bir tencereye koyup kaynatiniz.

2 Sonra sekeri ve azicik sicak suyu islatiimig piring ununu veya hazirladiginiz subyeyi katiniz.

3 Mitemadiyen karistirarak 10-15 dakika pigiriniz.

4 Hafif yaglanmis ve ince bir tabaka halinde pudra sekeri serpilmis bir tepsiye bosaltip yayiniz.

5 Altinin kizarmasi igin hemen sicak bir firina veya ateg tGzerine koyup altinin kazinmasini ve sekerin yanmasini
temin ediniz.

6 Altinin tamamen kizarmasini temin ettikten sonra altinin hemen kalkmasi icin tepsiyi atesten aldiktan sonra
derhal tepsinin altini soguk suya batinniz.

7 Sogduk suda tepsinin altini 1-2 dakika tuttuktan sonra alip muhallebiyi sogumaya birakiniz.

8 Muhallebi iyice soguyunca kare veya dikdértgenlere kesip yatay bir spatulle yanik kismi kaziyarak
muhallebileri kaldirip 2'ye katlayiniz.

9 Yanik kismi Uste gelmek Uizere servis tabagina veya birer kisilik tath tabaklarina koyup servis yapiniz.
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