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KAZANDIBI

4 su bardag sit,
250 gram seker
125 gram piring unu
vanilya,
pudrasekeri

4 su bardag siti bir tencereye koyup kaynatin. Sekeri ve biraz suyla ezilmis pirin¢ ununu karigtirarak site ilave
edin. Karistirmaya devam ederek 15 dakika daha pisirin ve vanilyayi ekleyerek atesten indirin. Hafifce
yaglanmig ve Uzerine pudrasekeri serpilmis tepsiye dokun. Altinin kahverengi olmasi igin sadece alti yanan
firnda veya ocakta ddndurerek kizartin.

Kazandibinin tepsiden kolayca ayrilabilmesi igin tepsiyi hemen soguk suyun igine oturtun. 1-2 dakika tuttuktan
sonra sogumaya birakin. lyice sogudugunda tatliyi kare veya dikddértgenlere bélin. Bir spatula yardimi ile
kaldirip, ikiye katlayin. Yanik kismi Uste gelecek sekilde servis yapin.
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