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KAZANDIBI

6 su bardagi sit

3 yemek kagigI misir nisastasi
3 yemek kasig! pirin¢ unu

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigdi tereyagi

4 yemek kasigi pudra sekeri

1 cay kasigi targin

Siit, toz seker, piring unu ve misir nisastasini Argelik Ankastre Ocak&apos;ta genis bir tencereye alin.
Kivam alana kadar pigirin ve ¢irpma teli ile purtizsiiz bir hal alana kadar karigtirin.

Son olarak ocagi kapatin ve tereyagini ekleyip tathinin sicaklidiyla erimesini saglayarak karistirin.

Firin tepsisini iyice yaglayin, Uzerine pudra gekeri ve targini serpin.

Uzerine iki kepge muhallebiyi esit miktarda yayin.

Tepsiyi Argelik Ankastre Ocak Uzerinde gevire gevire pisirin ve tabana yaydiginiz karisimin dibini tutturun.
Yakma iglemi bittiginde kalan muhallebiyi de tepsiye dokun.

Uzerini bir spatula yardimiyla duzeltin.

Tepsiyi Argelik No Frost Buzdolabr’'na kaldirin ve kivam almasi igin sogutun.

Buzdolabinda dinlendikten sonra tepsiyi alin ve bigakla dilimleyin.

Ardindan spatula yardimiyla dibinden kivirarak rulo seklinde sarin.
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