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KAZANDIBI

1 litre st

125 gr. piring unu

250 gr. toz seker

1 paket vanilya

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
50 gr. tereyadi

Soguk st, toz seker, piring unu tencereye konur, orta ateste karistirarak pisirilir, muhallebi kivami alinca vanilya
katilir, atesyen alinir, uygun buyUklUkte firin kabi, tereyadi ile yagdlanir, Gizerine pudra sekeri serpilir. Daha sonra
Uzerine muhallebi dékldr.

Finnin sadece alt kismi yakilir. Firin kabi firina verilir. Alttan yukari dogru kahverengi kabarciklar ¢ikmaya
baslayinca firndan alinir.

Biraz ihyinca ¢cabuk ayrilmasi igin kab soguk suya oturtulur, kare seklinde kesilir, spatulayla alinir, servis
tabagdina rulo sekli vererek yerlestirilir.
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