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KAZANDIBI

1 litre st

2 yemek kagigi misir nisastasi

8 yemek kasi§i dolusu toz seker

3 yemek kagig piring unu

1 paket vanilya

Tepsinin dibi igin:

Tereyad ve 4 yemek kasiJi toz seker

Tencere iginde muhallebisi i¢in olan tim malzemeyi karistirin ve ocaga koyun. Surekli karistin ve muhallebi
kivamina getirin.

Bir tepsiyi tereyadi ile yaglayin ve sekeri tepsiye yayin.

Muhallebiyi sogutmadan dékin ve ylksek ateste 8-12 dakika kadar tepsiyi gevire gevire altini kizartin.
Sogudugunda nefis tatl hazir.
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