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KAZANDIBI
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6 su bardagi sit

3 tepeleme yemek kasigi piring unu

3 tepeleme yemek kasigi misir nigastasi
1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigdi tereyadi

2 tatl kagig1 pudra sekeri

1 cay kagigi targin

Uzeri igin:

1 tath kasidi targin

Genis bir tencereye sitl alin, toz sekeri ekleyip eriyene kadar ¢irpin.

Pirin¢ unu ve misir nisastasini ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Katilasan muhallebiye tereyadini ekleyin ve eriyene kadar karistirin.

Genis bir tepsiyi ocagin tizerine alin. Ocagdin tim gdzlerini agin.

Yakma iglemi igin bir kepce muhallebi, pudra gekeri ve targini tepsinin tzerinde karigtirin.

Kalan muhallebiyi tepsiye dékin. Uzerini bir spatula yardimiyla diizleyin.

Tatliyl sogumasi icin buzdolabinda bekletin.

Soguyan tatlyi ince uzun dilimlere ayirin. Ucunu islattiginiz spatula yardimiyla muhallebiyi rulo seklinde sarin.
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