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KAZANDIBI

1 litre st

4 corba kagig! piring unu

3 corba kasig patates nisastasi (silme)
1,5 su bardag toz seker

Yarim paket vanilya

3- 4 corba kasigi pudra seker

1- Sut sekerle kaynatilir.

2- Bir bardak su ile piring unu ve nisasta ezilip sekerli stte ilave edilir. Karigtirarak koyu bir muhallebi pisirilir.
Vanilya konur.

3- Karigtirilarak sogutulur. 25- 30 cm2 bir tepsi bolca pudra seker ile kaplanir. Atege tutularak yakilir. Sonra
tekrar seker elenir.

4- Muhallebi bosaltilip yayilir. Sicak firinda alti kizartilir.

5- Tepsi firndan ¢ikar cikmaz soguk suya batirilir. (Kazan dibinin tepsiden kolay ¢ikmasi icin).

6- Soguyunca dilimlenip pasta kiregi ile alinir. Yanik taraf Uste gelmek (izere tabaklara konur.

ML® Kazandibi icin tiklayin
ML® Kazandibi Videosu

Fotograf "abcd" tarafindan gdnderildi. 21.06.2019
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