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KAZANDIBI

Mazda Lezzete Gotlren Marka
Mehmet Yasin

4 su bardag st

1 su bardagi toz seker

6 yemek kasigi nisasta (1 ¢cay bardadi sut ile sulandiriimis)
1 paket vanilya

Karamelize etmek igin:

1 tath kasidi margarin veya tereyagi

2 yemek kagsidi pudra sekeri

Tepsiyi yaglamak igin:

1 tath kasidi tereyad

4 su bardag sitd, 1 su bardadi toz sekeri ve 1 paket vanilyayi tencereye alip kaynatin. 6 yemek kasidi nisastayi,
1 cay bardag sit ile ¢irpin. Hazirladiginiz nisastali karisimi kaynayan sutin igine ekleyin ve karigtirin. 3 dakika
karistirdiktan sonra ocagin Gzerinden alin. Firin tepsisini 1 tath kagsigi margarin ile yaglayin ve Uzerine 2 yemek
kasigi pudra sekeri serpin. Yagladiginiz firin tepsisini ocagdin Gzerine yerlestirin. Kaynattiginiz sitlt karisimdan
bir yemek kasigi dolusu tepsinin igine dékiin ve ocak Uzerinde, orta ateste hafif¢ce yanana kadar karigtirin.
Yanan karisimi tepsiye yayin. Tepsiyi ocaktan alin ve tenceredeki sttli karigimi Gzerine dékin ve diizgin bir
sekilde yayin. Oda isisinda bekletip ilinmasini saglayin. Buzdolabinda 4 saat bekletin. Dilimleyip rulo seklinde
sarin. Servis yapin.
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