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KAZANDIBI HAKKINDA

Muhallebinin tepsiye dokullerek firinlanmasina ve bir ylizinin yakilmasi ile elde edilen sitll tatliya kazandibi
denir. Yakma islemi daha ¢ok pudra sekeri ile gergeklestirilir. Dilimlenerek servis edilir.

Pisirmede Dikkat Edilecek Noktalar:

Kaynatma sirasinda dibine tutmamasi i¢in ara sira karigtiriimalidir.
Sekeri ilave edildikten sonra fazla kaynatiimamalidir.

Hazirlanan muhallebisi sulu olmamalidir.

Pudra sekeri dengeli bir sekilde tepsiye yayllmalidir.

Tepsideki pudra sekeri iyi ve dengeli karamelize edilmelidir.

Servise Hazirlama:

Soguyan muhallebi bir porsiyonluk 5[217 cm boyutlarinda dikdortgenlere kesilir. Spatiille gikartilarak yanik kismi
Uste gelecek sekilde yerlestirilir.

Istenirse kazandibi daha blytik tepsilere ince bir sekilde dékilip daha genis kesildikten sonra rulo halinde
sarilarak da servisi yapilabilir.

Pisirilen Uriinde Aranilan Ozellikler:

Kazandibinin muhallebisi istenen nitelikleri tagimall.
Yanik kismi diizgiin ¢ikmig ve esit gérinimde olmali.
Yanik kismi aci olmamal.

Sit, seker ve yanik lezzeti tagimal.

Sekli bozulmayan katilikta olmali.
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