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KAZAN SIMIDI (SiVAS)

https://www.kulturportali.gov.ir

Garsida simitgiler tarafindan yapilir. Un, tuz ve yas maya ile yogrulan hamur mayalandiktan sonra yapilan
simitler, icinde pekmezli su bulunan kaynayan kazana atilir. Simit hamurlar kaynayan suyun yiiziine ¢ikinca
alinir, susam ekilerek firinda pigirilir. Kazan simidi tag firnda ve giirgen odununda pisirilmelidir. Pekmezli su: 5
kg. suya, 1 kg dut pekmezi katilarak hazirlanir.
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