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KAZAN KEBABI (SANLIURFA)

700 gram dana kiyma
1 kilo patlican

3 tane domates

2 tane kuru sogan

2 tath kasigi pul biber

1 cay kasigi yeni bahar
1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi domates salcasi
Maydanoz

2 yemek kasigi siviyag
2 su bardagi su

Kisnis

Kimyon

Karabiber

Karanfil

Bu nedenle patlicanlan 2-3 cm araliklarla kopartmadan kesikler atin.

Soganlari, maydanozlari minik minik dograyin ve baharatlarla kiymayi karistirin. Tuz, pul biber, sal¢a, yenibahar
ve siviyag da ekleyerek yogurun.

Elde edilen hargtan kiiglk parcalar alip patlicanlarin kesilen aralarina yerlestirin ve tencereye dizin.

Sosu igin rendelenmis domatese su katin ve kazan kebaplarinin Gzerine dokin. Kazan kebabi kaynayincaya
kadar harl ateste, kaynadiktan sonra da kisik ateste pisirin.
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