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KAZAN KEBABI (SANLIURFA)

300 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet sivri biber

1 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim tatl kasidi biber salgasi
Tuz

Karabiber

Isot

4 adet blyik boy patlican

5 adet domates

ilk is sogani ve domatesi rendeleyin. Biberi incecik kiyin. Kiymayi ,salcayi,tuz ve baharatlari ekleyip yogurun.
Patlicanlari 2 parmak bosluk kalacak gekilde kesin ama koparmayin. Aralarina kiymali igi koyun. Daha sonra
domatesleri de ayni sekilde kesin ama koparmadan iglerine kiymali harci koyun.lg harg bitene kadar bu iglemi
yapin.

Tencereye ilk patlicanlar koyun Ustline domatesleri yerlestirin.Sebzeler icin Ustline biraz tuz serpin. Yarim su
bardadi su dokin kisik ateste 1 buguk saat patlicanlar iyice yumusayana kadar pigirin. Sebzenin suyuyla
pisiyor.

Firin yemegi seviyorsaniz 200 derecede patlicanlar yumusadik¢a kasikla Ustlne basarak pisirebilirsiniz.
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