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KAZAN KEBABI (SANLIURFA)

Sanlrfa il Kiiltdr ve Turizm MGdarligi

ince uzun Birecik patlicani- 200 gr.
Yagsiz kiyma et - 200 gr.
Domates - 200 gr.
Sogan - 100 gr.
Kirmizibiber - 5 gr.
Domates salg¢asi - 10 gr.
Sarimsak- 3gr.

Pul biber - 5 gr.

Karisik baharat - 5 gr.
Sadeyag - 10 gr.
Tuz-3qgr.

Bir tepsiye konulan yagsiz kiyma et, ince dogranmig sogan, sarimsak ve yesilbiber, kiip seklinde dogranmig
domatesler, pul biber, karisik baharat, tuz, salga iyice yogurularak har¢ haline getirilir. Patlicanlarin her biri
bitln kalacaksekilde2cm. araliklarla verevine kesilir, iki avug arasinda sikilan har¢ énceden patlicanlarin
yariklarina doldurularak genisce bir tavaya dizilir. Bir tasin igerisinde, su, tuz ve yag ilavesi ile iyice eritilen sal¢ca
tavaya dizilen yemegin Uzerine dokildikten sonra bozulmamasi i¢in bir tabak konularak, tavanin kapagi
kapatilir. Kisik ateste tamamen suyunu c¢ekinceye kadar pisirilen kazan kebabi bulgur pilavi veya piring pilaviyla
servis yapilabilir.

© lezzetler.com tarif n0:126724 « adi:Kazan Kebabi (Sanliurfa) « génderen:hidir « indirme tarihi:25.04.2024 - 16:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kazan-kebabi-sanliurfa-vt48560
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kazan-kebabi-sanliurfa-126724.jpg
http://www.tcpdf.org

