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KAZAN KEBABI (SANLIURFA)

Orta yagli kiyma 350 gr

Kemer patlican (diizgiin) 4 adet
Salga 1 tath kasigi

Kuru sogan 1 biyUk boy
Domates (olgun) 2 orta boy
Yesil biber 4 adet

Karabiber 1 ¢ay kagigi

Siviyag 2 yemek kasigi

Tuz Yeteri kadar

Patlicanlarin bag kisimlari kesilir ve yikanir. Alt kisimlari bitiin kalacak sekilde Ustu 1 cm kalinliginda verevine
kesilir.

Kuru sogan ince ince kiyilir. Kiyilmis soganlara karabiber ve tuz ilave edilir. Arzu ediliyorsa diger baharatlarda
ilave edilir. Soganlar baharatlarla ovularak iyice 6ldurdlUr.

Salga bir fincan su ile karigtirilip kiyma ile beraber soganl baharat karisimina eklenir. Hepsi birlikte yogrulup
kofte sekline getirilir.

Hazirlanan kofte patlicanlarin kesilerek ¢ikartilan yerlerine yerlestirip tencereye dizilir.

Dider yandan domatesler rendelenir. 2 kasik sivi yag eklenir. Karigsim yemegin Uzerinde gezdirilir.

Yesil biberler patlicanlarin aragma yerlegtirilir.

Tencerenin lzerine bir tabak kapatilir ve kisik ateste yarim saat pisirilir.

Fotograf "mutfak kdlesi" tarafindan génderildi. 25.04.2017
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