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KAZAN KEBABI (SANLIURFA)

350 gram kiyma

6 adet patlican

1 adet sogan

5 dis sarimsak

3 adet domates

5 adet biber

75 gram eritilmis margarin
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasig kimyon

Tuz

Patlicanlari alacall soyun,ortadan ikiye bélln, her bir parcayi sandvi¢ ekmegi gibi kesin.acisi ¢ikmasi i¢in tuzlu
suya koyun. Sarimsaklari dévin, sogani rendeleyin. Sodani, sarimsagi, kiymayi, tuzu ve baharatlari yogurun.
Kiymali harci patlicanlarin kesiklerine yerlestirin ve bunlari yayvan bir tencereye dizin. Patlican aralarindaki
bosluklara da biberleri dizin. Domatesleri rendeleyip yagda biraz tavladiktan sonra bu sosu patlicanlarin
Uzerinde gezdirin. Agir ateste patlicanlar yumusayincaya kadar pisirin.
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