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KAZAN KEBABI (SANLIURFA)

6 adet patlican

5 adet domates

10 adet sivri biber
Yarim kahve fincani siviyag
1 su bardagi su
Iciigin;

400 gram kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet domates

3 sivri biber

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi pul biber
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Kuru sogan ince ince Kiyilir, domatesin kabugu soyulur dogranir, sivri biberler ince ince dogranir, kiyma ve
baharatlar ve diger bittin dogranan sebzeler bir yourmma kabina alinir, hep birlikte yogurularak i¢ hazirlanmig
olur.

Patlicanlar, verev olarak altindan 1 santim kalana kadar kesilir ama kopartiimaz. Patlicanin blyUkligine gore
3-4 yerinden bu sekilde kesik atilir.

Domateslerin basi ¢ikarilarak dikey olarak 2 yerinden kesilir ama kopartiimaz.

Kiymali icten ceviz kadar pargalar alinarak patlicanlarin ve domateslerin kesik yerlerine doldurulur.

Hazirlanan 6 patlican tencerenin dibine dizilir, Gzerine hazirlanan domatesler dizilir, sivri biberler de
domateslerin Uzerine yayilir, Gzerine bir miktar tuz serpilir, 1 bardak su ve yarim kahve fincani siviyag dokulerek
tencere ocaga alinir.

Sebzeler yumusayana kadar pisirilir ve sicak olarak servis edilir.
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