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KAZAN KEBABI (GAZIANTEP)

Emine Beder

5 ORTA BOY PATLICAN
300 GR YAGSIZ KIYMA

3-4 DIS SARIMSAK

1IRi BOY SOGAN

1 GORBA KASIGI SALGA

2 ORTA BOY DOMATES

5-6 SIVRIBIBER

Uz

KARABIBER

KIMYON ) )
YARIM GAY BARDAGI SIVI YAG

Patlicanlar alacall soyup yaridan keselim. ki taraflarindan ortaya uzanan kesikler yapalim. (Sandvi¢c ekmegi
gibi) Kiymanin igine déviimis sarimsaklari, rendelenmis sodani, baharatlari, tuzu ilave edip yoguralim.
Patlicanlarin kesiklerine kiymali harci sikigtirarak yerlestirelim. Patlicanlarin aralarindaki bosluklara biberleri
dizelim. Patlicanlari yayvan bir tencereye dizelim. Rendelenmis domatesleri sivi yagda 3-4 dakika soteleyelim.
Salcayi ilave edip bir ka¢ kez gevirerek dévilmis sarimsaklari ekleyelim. Patlicanlarin Gzerine gezdirdikten
sonra kapakli olarak ve ¢ok kisik ateste patlicanlar yumusayana kadar pisirelim.
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