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KAZAN KEBABI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet MudarlGgi

4 tane orta boy patlican

300 gr. kiyma

4 tane yesilbiber

4 tane domates

2 tane sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz,karabiber,kirmizibiber

2 bardak su

1 yemek kasigi zeytinyagi

Paticanlar soyulur. Enine 5 esit parcaya ayrilir. Kiymanin igine tuz, karabiber, kirmizibiber ve ince dogranmis bir
kuru sogan konarak yogrulup ceviz blyUklinde pargalara ayrilir. Enine kesilmig patlicanlar bir pargaet bir parca
parca patlican seklinde yerlestirilir. Diger tarafta bir tencereye zeytinyagi, halka seklinde dogranmis sogan ve
rendelenmis domatesler konur. Bunlarin Gizerine siralanan et ve patlicanlar yerlestirilir. Ay bir kapta domates
salgasi suda eritilip tGzerine tuz ve karabiber atilip patlicanlarin tGizerine dékilir.Kabugu soyulan domates ve
biberler halka seklinde dogranip tencereye konur. Hazirlanan bu malzemenin tzerine kapak kapatilir ve kisik
ateste pigirilir.
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