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KAZAN KEBABI

1 kilo patlican

6 dolmalik veya sivri biber
1 sogan

300 gr. parca et

5 domates

1 demet maydanoz

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigdi pul biber

Patlicanlar 1 parmak genisliginde kopariimadan kesilir. Tuzlu suya atilip bekletilir.

Et incecik (zar gibi) dogranir. Ince dogranmis domates, sogdan, biber, tuz, salca, kiyilmis maydanoz ete ilave
edilir. Hepsi yogrulur.

Tuzlu sudan patlicanlar gikarilip dikkatli gekilde aci suyu sikilir. Hazirlanan etli malzeme patlicanlarin aralarina
yerlestirilir. Patlicanlar bir tepsiye yerlestirilip Gzerine dogranmis domates ve biber yerlestirilir. Uzerine biraz yag
ve Ustline ¢ikincaya kadar su konup firina verilir.
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