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KAZAN KEBABI (GAZIANTEP)

300 gr. kiyma

1 ¢corba kasigi biber salgasi
2 dis sarimsak

4 patlican

2 adet domates

4 adet sivri biber

3 corba kasiJi siviyag

1 adet kuru sogan

tuz

karabiber

Kiyma, salca, ezilmis sarimsak, rende sogan, tuz, karabiber yogrulur, ceviz blyukligginde kofteler yapilir.
Patlican ¢ubuklu soyulur, tuzlu suda bekletildikten sonra halka seklinde dogranir, tencereye 2 halka patlican, 1
kofte seklinde daire olarak yerlestirilir, Gzerine bir kag pargaya kesilmis sivri biber, halka dogranmis domates,
siviyag ev bir cay bardagi su eklenir, tencerenin kapagi kapatilir, orta ateste 20-25 dakika kadar pisirilir.
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