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KAZAN KATLETI

100 gr margarin

7 adet patates

1 kg dana kiyma

5 adet patlican

4 adet domates

2 adet biber

1 adet yumurta

4 adet Kuru sogan

1 cay kasigi Karabiber
Zerdecal

Zencefil

2 cay kasigi Pul biber

Kiyillan sodanlar ve yag 1 kg kiymanin Gzerine eklenir. Patlicanlar ve domatesler parmak kalinhginda dilimlenir.
Kiyma ve soganin Uzerine bir miktar kaynamig su ve tuz eklenir. Kiyma ve soganli harca karabiber serpilir. Yedi
adet patates soyulur, yikanip dilimlenir. Taze sogan, taze nane ve reyhanlar kiyilir ve harca eklenir. Yarim cay
kasigizerdecal, tuz, pul biber, iki cay kasigi zencefil eklenen harca bir de yumurta kirllarak yogdrulur. Harcin
kivamina gére arada ilik su eklenebilir.

Tencereye domatesler ve Uzerine patlicanlar dizilir. Elde irice sekillendirilen kéfteler patlicanlarin Gzerine dizilir
tzerlerine dilimlenen patatesler koyulur. Bir kat patlicandan sonra yeniden kofte ve son bir kat daha patlican
dizilir. Uzerlerine bir k6fte kati daha eklenir. Ince ince dilimlenen biberler ve domateslerle birlikte dereotlari, tuz
ve karabiber serpilir. Suyu eklenen katletin kapagi kapatilarak pismeye birakilir.
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