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KAZAN KARASI

1 kilo st

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagiJi nisasta

1 su bardagi seker

100 gram margarin

100 gram bitter gikolata
1 paket vanilya

1 paket kakaolu biskivi
2 adet muz

2 corba kasiJi kakao
Yarim adet limon kabugu

Unu, nisastayi, vanilyayi ve kakaoyu yarim bardak st ile karistirip ¢irpin. Kalan sutl tencereye koyup kaynatin
ve sekeri ilave edin. Kaynayan site yavas yavas unla nisastayi ekleyin. Kisik ateste g6z g6z olana dek pisirin ve
atesten alin. Gikolatanin yarisini ve margarini katip, mikserde krema kivamina gelinceye dek 10 dakika girpin.
Servis kabinin tabanini 2 parmak kadar krema kivamindaki muhallebi ile kaplayin. Uzerine bir sira biskuvi, bir
sira muz dizip ayni islemi bisklivi ve muz bitene kadar tekrarlayin. Uzerine kalan muhallebiyi yayin. 5 saat
buzdolabinda bekletin. Limon kabugundan ince ¢ubuklar ve c¢ilokatala kiriklariyla sisleyip servis yapin.
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