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KAZAK KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 - 2 su bardagi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

0,5 ¢ay kasigi toz targin

1 cay bardagdi toz seker

125 g oda sicakliinda tereyagi

1 yumurta

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Portakal
Sislemek icin:

1 paket Dr. Oetker Seker Hamuru

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil

Dr. Oetker Bugday Nisastasi

1 paket Dr. Oetker Stsleme Glaziri

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisu - Yildiz

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Un, kakao, tar¢in, toz seker, tereyadi, yumurta ve portakal aromasini bir kaba alin. Ele yapigsmayan bir hamur
elde edinceye kadar yogurun. Hafif unlanmig tezgahta merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. Bicak ile kazak
seklinde kesin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sdre sonundan firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Seker hamurunu 3 esit par¢aya bolin. Renklendiriciler yardimi ile kirmizi ve yesil renkte hamurlar hazirlayin.
Beyaz, kirmizi ve yesil renkteki hamurlari az miktarda bugday nisastasi serpilmis tezgahta 3-4 mm kalinliginda
acin. Kazak seklinde kesip altlarini ¢ok hafif islatarak kurabiyelerin Gzerine yapistirin. Stusleme glaziri ve yildiz
pasta susu ile Gzerlerini siisleyin.
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