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KAZAK KALPAGI

3 adet yumurta

200 gr.un

100 gr. toz seker
250 gr. pudra sekeri
100 gr. findik

Yarim paket vanilya

Yumurta sarilari porselen veya emaye bir k&seye, yumurta aklari ise yumurta tenceresine kirilir. Sarilara 250 gr.
pudra sekeri ilave edilir. Telle karigtirilarak krem héline getirilir. Kati - kar haline getirilmis yumurta aki, un,
vanilya ilave edilir. Yavasgca karigtirilarak yaglanmig, unlanmig ve 25 cm. ¢capinda daire ile gizilmis tepsilere
yuvarlaklarin ortalarina ikiger - Gger kagik konur. Bigagin tersi ile muntazam bir gekilde yayilir. Orta hararetteki
firnda pisirilir. (Bu yuvarlaklardan 7 - 8 tane ¢ikar.) Firindan ¢ikinca aralarina ¢ikolatali krem sirGlUr. Ustlste
yapistirilir. En Ustlne strtimez. Kenarlar dizeltilir. 100 gr. seker Uzerine yetecek kadar su ile atese konur.
Kremalar rengine gelinceye kadar kaynatilir. Hazirlanan pastalarin Gzerine dokulerek acele olarak yayilir.
Bicagin tersi ile tzerine sekil verilir. Kenarlarina krem srdilir. Kiyilmig findik yapigtirilir.
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