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KAZ TIRIDI (KUTAHYA)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 adet (MUmkunse besiye atiimig) Kaz
15 adet kurutulmus yufka

Tuz

1 cay bardag ay ¢icek yagi

Kaz kesilir, temizlenir ve hasglanir. Daha sonra pembelesince kadar kizartilir. Tuz ilave edilir. Yufkalar kirilir,
nemlendirilerek , Ustl kapatilip yumusamaya birakilir. Ayni islem kazin suyu ile 2-3 defa tekrarlanir. Demlenen
yufkalar bir tencereye alinarak isitilir. Kazin yagi ile birlikte yufkalara yedirilir. Yufkalar ne gok yumusak ne de
¢ok kuru olmalidir. Sonra Gizerine kaz butlin olarak veya yarim olarak konur. Sunum :Genel adet kaz tiridinin
butiin olarak sofraya getirilip, etlerinin bir bilen tarafindan ayriimasi ve dagitiimasidir. Yaninda mevsimine gore
tursu (domates veya biber) ile servis edilir. (Aslanapa Yoéresinde daha ¢ok bilinir.)
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