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KAZ TIRIDI (KAVAK SAMSUN)

1 Kg ince bulgur

1Kg Tirit ekmegi( Yufka)
1Kg kaz eti

Y2 Kg kaz yagi
Yeterince tuz

Kaz etinin yagli kismi ayrildiktan sonra yeterince tuz ilave edilerek haglanir, ayrilan kaz yagi kiigik ki¢ik
dogranarak eritilir. Eritilen yag ile i¢gen seklinde kesilen tirit ekmegi (yufka ) yagdlanir, daha sonra haglama
suyuyla bulgur pilavi yapilir. Didiklenen kaz eti bulgur pilavinin Gzerine dékulerek, yadlanan tirit ekmegi
banilarak yenir.

Not: Kavak iigemize dzgii, sadece kis aylarinda yapilan ve yenilen kaz tiridi, kendine 6zgii tat ve lezzetiyle,
degisik tat ve lezzet arayanlara altarnatif oluyor.

ML® Tamtak Tiridi icin tiklayin
ML® Tamtak Tiriti Videosu
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