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KAZ SUYUNA PILAV (KARS)

1,5 litre kaz suyu
Yarim kilo bulgur

1 su bardag piring
125 gram tereyagi
Tuz

Bulgurla pirinci kanstirip yikayin ve stiziin. Bir tencerede kazin suyunu kaynatin. Kaynadiktan sonra bu
tencereye yikayip stizdiginuz bulgurla pirinci ekleyin. Daha sonra tuzla tereyagdini da kaz suyunun igine atin ve
pilavin gekmesini bekleyin.
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