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KAZ SUYUNA CORBA

Kaz etlerini uygun buyUklUkte pargalara ayirdiktan, iclerini temizleyip mikemmel yikadiktan sonra, tencereye
yerlestirerek bol su ile atege koymalidir. Kékleriyle bir demet maydanoz, bir iki havug¢ ve sogan da ilave
edilmelidir. Etler, s6gus haline gelmek Uzere iken piring veya sehriyeyi koymalidir ve tuzunu da atmalidir. Etler
ve (garnitlr sebzeler) tamamen pigince tencereyi indirip kazin haglanmis cigerlerini dogriyarak ¢orbada birakip
sOgus halindeki etleri ayrica tabaga alip ya kuru sade olarak, yahut et suyunu da katarak kaz haglamasi gibi
yenir. Yahut, etler de cigerle birlikte gorbanin igine dogranir.
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