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KAZ LOKMASI (SARIKAMIS KARS)

Sarikamig Belediyesi

1 Gorba késesi yogurt

2 yumurta

Yarim ¢ay bardagindan biraz az sivi yag
1 cay kasigi karbonat

Aldigi kadar un (boza kivaminda olacak)
Serbeti igin:

1 kése su

2 kase toz seker

Birka¢ damla limon suy

Oncelikle serbeti yapilir 1 kase su kaynayinca igine 2 kase toz seker eklenir ve karistirilir. Kaynamasi beklenir
2-3 dakika bdyle kaynamasi gerekmektedir. Ocak kapatilacagina yakin, bir kag damla limon sikilir. Serbet
hazirdir soumaya birakilir. Yogurt yumurta karbonat sivi yag mikser de cirpilir. Un ilave edilerek boza kivamina
getirilir. Bir tavaya bolca sivi yag konulur ve kizmasi beklenir. Bir yemek kasigini 6nce kizarmig olan yaga
batirilir. Daha sonra boza kivamindaki karisimdan kasik kasik alinarak kizgin yaga dokulur. Iki yazleri de kizartilir
ve daha dnce kaynatip soguttugumuz bala batirip ¢ikararak servis yapilir.
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