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KAZ LOKMASI (ERZURUM)

Erzurum İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Yumurta, yoğurt, su, un ve kabartma tozu ile sıvı bir hamur yapılır.
Kızgın yağa kaşıkla dökülür, çıkarılan tatlılar soğuk şerbete atılır ve balını çekince üzerine tarçın dökülerek servis
edilir.
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