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KAZ LOKMASI TATLISI (ERZURUM)

Kuzeydoğu Anadolu Kalkınma Ajansı

250 gr. yoğurt
5 adet yumurta
1 çay kaşığı kabartma tozu
100 ml. ılık su
Un (alabildiği kadar)
Şerbet İçin:
1 ölçü suya 0,75 ölçü toz şeker

Kabartma tozu haricindeki tüm malzemeler bir kap içerisinde telle çırpılır.
Daha sonra kabartma tozu ve gerekirse un katılır.
Kaşıktan yavaşça akacak kıvama gelinceye kadar çırpmaya devam edilir.
Hazırlanan kıvamdan 1 yemek kaşığının yarısı ölçüsünde alınarak kızgın yağa dökülür.
Pembeleşinceye kadar kızartılır.
Üzerine hazırlanmış olan şerbet gezdirilerek sıcak olarak servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:151144 • adı:Kaz Lokması Tatlısı (Erzurum) • gönderen:safiye nalçacı • indirme tarihi:17.05.2024 - 04:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaz-lokmasi-erzurum-vt107430
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kaz-lokmasi-tatlisi-erzurum-151144.jpg
http://www.tcpdf.org

