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KAZ LOKMASI TATLISI (ERZURUM)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

250 gr. yogurt

5 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
100 ml. ik su

Un (alabildigi kadar)

Serbet Igin:

1 dlcl suya 0,75 6lcl toz seker

Kabartma tozu haricindeki tUm malzemeler bir kap igerisinde telle ¢irpilir.

Daha sonra kabartma tozu ve gerekirse un katilir.

Kaglktan yavagca akacak kivama gelinceye kadar ¢irpmaya devam edilir.

Hazirlanan kivamdan 1 yemek kasiginin yarisi élgtsiinde alinarak kizgin yaga dokuldr.
Pembeleginceye kadar kizartilir.

Uzerine hazirlanmig olan serbet gezdirilerek sicak olarak servise sunulur.
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