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KAZ KOFTESI

Kaz gdgsunu haglayin. Haslanan kaz etini parcalara bdltp blendira atin.
Sogani soyup onu da kaz etlerinin Gizerine ekleyin ve birlikte pargalayin.
Uzerine tuz, karabiber ve kofte baharatini ilave edip karistirin. Karigimi kéfte gibi yuvarlayip yassiltin.

Tavada tereyagi ile her iki tarafini da pisirin.
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