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KAZ KEBABI

Ayiklanmig ve Gttlenmig kazin boynunu, omuzlari gizgisinde kesiniz. Kesilen yeri rtmek igin boynunun derisini
birakim/.. Kanat uglarini kesiniz, un ile ovarak kokusu gidinceye dek yikayiniz. igini digini bol sogan suyuna
bulayip 1 saat birakiniz. igini tuzlayip igneyi sag bacaginin etinden gegirerek acllan yerlerin derilerini birlestirip
dikiniz. Yalniz kanatlarini diizgtin sararak sol bacagina gegiriniz. Ipl|g| oradan geri geviriniz. iki ucunu birlestirip
kuvvetli bir digim yapiniz. Sonra sise gegiriniz, orta ateste pisiriniz.

Not: Kazi bu sekilde firinda da pisirebilirsiniz. Kaz kizarirken koyuverdigi yagini alip saklayiniz; bazi yemeklerde
bu yagi kullanirsiniz, yemek lezzetli olur. Kizardiktan sonra kanat ve bacaklarini aldiktan sonra 6n tarafini

uzunlamasina keserek kemiksiz dilimler ¢ikarip tabaga koyunuz. Kalan iskeletten salgall bir yemek
yapabilirsiniz.
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