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KAZ KALDIRAN (BAYBURT)

https://karadeniz.gov.ir

Yumurta
Siviyag
Maya
Serbeti igin:
Seker

Su

Limon suyu

Bir gorba kagigi maya ilik suda bekletilir. Uzerine un, yumurta, limon suyu karigtirilarak civik bir hamur elde
edilir. Bagka bir tencerede seker ve su karigtirilir, kaynamaya baglayinca limon suyu ilave edilir. Iki, i¢ dakika da
bu sekilde kaynatilir. Ocaktan alinarak sogumaya birakilir. Hazirlanan hamur kizgin yaga bir cay kasig ile tek
tek dokullr. Pembelesince slizgeg ile yadi slzdurdlip ocaktan alinir ve serbetin icine atilir. Birkag dakika
serbetinin cekmesi beklenir ve serbetten alinarak servis yapilir.
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