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KAZ iCi (KUTAHYA)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

Batiin Kaz

Kuru Yufka (8-10 adet)
Tuz

1/2 gay bardagi sivi yag

Kaz bltun bir sekilde tencereye konulur, Gsttind gegecek kadar su ve tuz eklenir.

45 dakika pigirilir. Pismesine yakin suyundan bir miktar alinir.

Suyu gektikten sonra 6nll arkal kizartilir. Kuru yufkalar pargalanip kaz suyuyla islatilir ve yumusayana kadar
bekletilir.

Tavaya bir miktar sivi yag bir miktar kazin yagdi ve yumusayan yufkalar konulur, kizartilir.

Genis bir tepsiye taban olarak yufka Ustline de tiftiklenen kaz eti konulur ve servis edilir.
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