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KAZ GUVECI

1 tane temizlenmis kaz

3 tane patates

2 tane patlican

2 tane havug

4 tane sivri biber

4 tane domates

300 gram mantar

2 kasik salca

2 kasik margarin

Aldig1 kadar kaynamis sicak su

Kazi bol sicak suyla iyice yikayin. iri kugbasi seklinde dograyin. Kabuklari soyulmus patates, patlican, havug,
sivri biber ve domates i kugbasi dograyin. Mantarlari dérde boélin. Kaz etiyle birlikte bitin malzemeyi buylkce
bir glive¢ kabina yerlestirin. Salgay1 az miktarda suyla agin ve yemegin tizerine gezdirin. Sicak suyu da
ekledikten sonra glvecin Gzerini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 2 saat pigirin.
Sicak olarak servis yapabilirsiniz
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