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KAZ GOGSU TATVAN (BITLIS)

Kazdan, her biri ylzer gram gelecek irilikte gégus pargalarini ayirmali. Bir dévecekle bunlari déverek
yassilagtirmali.

Bir tavaya 40 gram margarin yagiyla iki corba kasigi zeytinyagini koyup isitmali. Yag 1sininca kaz gégdslerini
icine atip her yanlarini nar gibi kizartmali. Kabin agzini értmeli ve kaz g6gdstini 7-8 dakika daha pisirmeli. Kaz
g6gusleri pisince bunlar sicak bir yerde tutulan servis tabagdina almali. Yanina sote edilmis bir sebze koyduktan
sonra sicak sicak servis yapmali.
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