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KAZ DOLMASI

1 Kaz

1 Fincan fistik

3 Sogan

1 Bardak piring
2 Kaslk sade yag
Tuz, biber

1 Fincan 0zim

Temizlenmig bir kazi bol suda haslayiniz, sizlniz, kurulayip kizartiniz. Kazin ciger ve i¢ organlarini acisini
ayiriniz, biraz haglayniz; kalin tencereye koyunuz. Igine ince gentilmis sogan, sade yag fistik, Gzim atiniz, biraz
da tuz serpip kuvvetli ateste on, dakika ceviriniz. Istenen miktarda yikanmig piring koyarak pembelesinceye
kadar kizartiniz. Sonra tencereyi hafif hafif silkerek; pirin¢ kabarip ilik gibi oluncaya kadar karistiriniz. Pigince
tabaga aliniz, kazi pargalayip Uzerine diziniz.
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