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KAZ CIGERLI FIYONK MAKARNA

500 gram fiyonk makarna

200 gram konserve kaz cideri ezmesi (foie gras)
1 adet kereviz

1 adet havug

1 adet arpacik sogani

1 demet maydanoz

6 adet siyah trif mantar

1 tath kasidi tuz, karabiber

Kaynayan tuzlu suda makarnay! al dente haglayip stzun. Kereviz, havug ve arpacik soganini kiip kesin.
Sebzeleri yarim ¢orba kasig margarini, 1 su bardagi su ve tuzla suyunun yarisini gekene kadar pisirip kenara
alin. Tavada margarini hafif kizdirdiktan sonra sebze suyunu ekleyin. 200 gram kaz cigeri ezmesini aktarip
karistirin ve soteleyin. Kaz cigeri sosuna sote ettiginiz sebzeleri ve hagladiginiz fiyonk makarnayi ekleyip 1-2
dakika soteleyin. Dogranmis maydanoz, tiraglanmig trif ve brokoliyle servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 20.05.2015
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