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KAZ CIGERI TERINI

Aldig1 kadar tuz

2 yemek kasigi elma sirkesi
1 Kg taze kaz cigeri

Aldig1 kadar karabiber
Aldig1 kadar muskat

Kaz cigerini ¢ok soguk suda 6 saat buzdolabinda bekletin. Sonra cigerin sinirlerini ¢ikarin. Sirke, tuz, karabiber
ve biraz muskat ilave ederek bir kaliba koyun ve bastirarak kalibin seklini almasini saglayin. Kalibin Gzerini
aliminyum folyo ile 6rtlin, igine 2 cm yUksekliginde sicak su konmus bir firin tepsisinde ve 100 derece isitilmig
firnda 45 dakika pisirin.
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